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MASINI COMBINATE: APARAT CUTTER SI FELIATOR DE LEGUME @3) robot @ COUPe®

( Standard )

Functie pregatire

Functie cutter legume




MASINI COMBINATE: APARAT CUTTER SI FELIATOR DE LEGUME @J robot @ C(.')upe®

_ FUNCTIECUTTER |

Lama neteda

‘g o

TAIERE IN BUCATI SOSURI, EMULSII
MARI MICI

Lama zimtata grosierd X PR
MACINARE
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Lama zimtata fina

MARUNTIRE IERBURI
AROMATICE

 FUNCTIE PREGATIRE LEGUME |

FELIERE TAIERE JULIENNE

CARTOFI PRAJITI*
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*pentru R 402 - R 502




MASINI COMBINATE: APARAT CUTTER S FELIATOR DE LEGUME @D) robot é coup e’
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+ TAIERE iN CUBURI S| PENTRU CARTOFI PRAJITI

R 502

Trifazat
2 viteze




MASINI COMBINATE: APARAT CUTTER SI FELIATOR DE LEGUME @J robot @ C(.')upe®

2 aparatein 1! \

inalta performanta: Pentru tdiere, macinare, framantare, amestecare si, gratie gamei
complete de discuri, pentru prelucrarea sub orice forma a fructelor si legumelor:
feliere, taiere ondulatd, razuire, taiere sub forma de tagliatelles, taiere julienne.

Robust: motor industrial cu inductie, de mare capacitate, pentru utilizare intensiva. )

R301Ultra (23 Q @

* Putere : 650 W
- Tensiune : Monofazat 230V ﬁ
« Viteza : 1500 rpm '“E‘.li ; k:

* Numar de portii : intre 10 si 80

Vizionati materialul video la
www.robot-coupe.com

3 discuri
R 402 28 & @ B cuburd
e & < 2 pentru car-
« Putere: 750 W = tofi prajiti

- Tensiune : Monofazat 230V - Trifazat 400 V
« Viteze : 750 & 1500 rpm
» Numar de portii : intre 20 si 100

o Carcasa metalicd pentru motor, bol din otel
inoxidabil pentru pregatirea legumelor

R 211 XL - R 211 XL Ultra - R 301 Ultra - R 402 -




MASINI COMBINATE: APARAT CUTTER SI FELIATOR DE LEGUME @D) robot @ coup e’

MASINI COMBINATE: APARAT CUTTER SI FELIATOR DE LEGUME
R652-R652V.V.

~

EXTRA LARGIME

Palnie extra larga: o varza
intreaga sau pandla 15
rosii

\ )
~

-
EXTRA PRECIZIE

Palnie cilindrica
(@ 58 mm): o tdiere
uniforma a produselor

lungi )
/SISTEM LATERAL DE\
EVACUARE

« Economie de spatiu
+ Un plus de confort

g EXTRAORDINAR DE h
SIMPLU DE UTILIZAT!

Maner cu actionare
electrica: mai putin efort
pentru utilizator.

/

et
_—

Se livreaza cu un
ansamblu de lame
netede, 100% din otel
" inoxidabil: 2 lame
detasabile si reglabile

ANSAMBLU DE LAME (— CAPAC

ingredientele uscate
sau lichide pot fi
adaugate in timp ce
aparatul functioneaza.




SET DE DISCURI <} robot @ coupe’

ROBOT-COUPE, o gama larga de discuri pentru taiere
perfecta in cuburi

Disponibil la aparatele de prelucrare a legumelor si procesoarele de alimente: CL50 - CL50 Ultra - CL52 - CL55 - CL60
R502 - R652

- Calitate inalta a taierii chiar si pentru produse moi si legume fierte
Ascutire inovatoare, de mare precizie, a lamei pentru o calitate perfecta a taierii fructelor si
legumelor, precum si a produselor delicate cum ar fi rosii, banane si capsuni.

Se poate utiliza si pentru a razui branza.

« Robustete
Un nou proces de realizare a grilelor pentru taierea in cuburi a produselor tari precum ceapa,
morcovi, napi si telina.

<9 echipamente de taiere in cuburi

De la cele mai mici la cele mai mari dimensiuni de cuburi: 5x5x5 mm, 8x8x8 mm, 10x10x10

mm, 14x14x14 mm, 14x14x5 mm, 14x14x10 mm, 20x20x20 mm, 25x25x25 mm si 50x70x25

mm pentru salata verde.

R 402 = -—
CL 40 - CL30 Bistro — : "‘
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5mm 8mm 10mm 12mm 14x14x 14x14x10 14 mm 20 mm 25mm
5mm mm 4
R 502 ¢ R 652

CL 50  CL 50 Ultra © CL 52 * CL 55  CL 60

V4
AN

Suport grila reversibil
+ O parte pentru grilele R402-CL40
+ O parte pentru grilele CL50-CL60 si R502-R652

Kit de curatare D

Instrument de curatare pentru grilele de
taiere in cuburi
(5 mm, 8 mm sau 10 mm)

pentru grilele de taiere in
cuburi

Instrument de curatare v
=

Instrument de razuit




SET DE DISCURI

<) robot ¢ coupe’

Gama cea mai larga de discuri

Feliere

Q)
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CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL40,R211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

0,6 mm
Ref. 28166
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0,8 mm
Ref. 28069

1 mm
Ref. 28062
Ref. 27051

Ref. 27086
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2mm 3mm 4 mm
Ref. 28063 Ref. 28064 Ref. 28004
Ref. 27555 Ref. 27566

5mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065 Ref. 28196 Ref. 28066 Ref. 28067
Ref. 27087 Ref. 27786
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Ref. 28068 Ref. 27244 Ref. 27245
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SET DE DISCURI «} robot @ coupe’

Gama cea mai larga de discuri

Julienne @ @

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

1x8 mm Q 2x4mm 2x6 mm
Tagliatelles j Ref. 27072 J Ref. 27066
1x30mm

Ref. 27081

Ref. 28172 Ref. 27080
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Ref. 28153
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Ref. 27599

2x8 mm 2x10mm 2x2mm 2.5x2.5mm
Ref. 27067 Ref. 28173 % Ref. 28051 % Ref. 28195
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3x3mm 4x4mm 6Xx6 mm 8x8 mm
Ref. 28101 Ref. 28052 Ref. 28053 Ref. 28054
« Ref. 27047 Ref. 276*1‘ 0 Ref. 27048
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artofi prajiti s
CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 30 Bistro, CL 40, R 402

8x8 mm 10x10 mm 10x16 mm
Ref. 28134 Ref. 28135 Ref. 28158
Ref. 27116 Ref. 27117
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SET DE DISCURI <} robot @ coupe’

Gama cea mai larga de discuri
Razuire

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL 30 Bistro, CL 40,R 211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402
"] CL30Bistro, CL 40
/ 1,5mm (/ 2mm y 3mm (y 4 mm
Ref. 28056 Ref. 28057 Ref. 28058 Ref. 28073

Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511
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5mm 6 mm 7 mm 9 mm
Ref. 28059 Ref. 27046 Ref. 28016 Ref. 28060
) Ref. 27632

Parmezan Réstis Cartofi cruzi | & Hrean 1 mm
Ref. 28061 Ref. 27164 Ref. 27219 Ref. 28055
= (Ref. 27764 Ref. 27191 Ref. 27078 07 mm

Ref. 27079 1mm
Ref. 27130 1,3mm
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CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL 30 Bistro, CL40, R 211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

2mm 3mm
Ref. 27068 Ref. 27069 Ref. 27070
Ref. 27621
g o e
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Taiere ondulata R
5mm




SET DE DISCURI «} robot @ coupe’

Gama cea mai larga de discuri

Echipament pentru taiere in cuburi

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
[ CL 30 Bistro, CL 40, R 402

@ 5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm
Ref. 28110 Ref. 28111 Ref. 28112
Ref.27113 Ref.27114
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50x70x25 mm
Ref. 28180




APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR <©} robot @ coupe’

= G &l
e
) ()
FELIERE, TAIERE ONDULATA, RAZUIRE, TAIERE JULIENNE
+ TAIERE IN CUBURI SIPENTRU CARTOFI PRI'\JI'[I

CL 50 Piure
Monofazat sau trifazat
1 viteza

—

_: -
CL 40 CL 50 Ultra
Monofazat Monofazat sau trifazat
1 viteza una sau 2 viteze

M o
r
i
CL20 CL30 Bistro CL50
Monofazat Monofazat Monofazat sau trifazat
1 viteza 1 viteza una sau 2 viteze

MODELE PENTRU UTILIZARE PE MASA DE LUCRU



APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR @J robot @ coupe’

70
600

100
1000

300
3000

FELIERE, TAIERE ONDULATA, RAZUIRE, TAIERE JULIENNE
+ TAIERE iN CUBURI S| PENTRU CARTOFI PRAJITI

CL52
Monofazat sau trifazat

una sau 2 viteze

MODELE PENTRU UTILIZARE PE MASA
DE LUCRU

CL 55 2 capete de alimentare
Monofazat sau trifazat
2 viteze

g

‘i@
I,

CL60 Statie de Lucru
Monofazat sau trifazat
2viteze

i@

CL 60 2 capete de alimentare
Monofazat sau trifazat
2viteze

CL 55 cap de alimentare cu
dispozitiv de impingere

CL 60 cap de alimentare cu
dispozitiv de impingere

Monofazat sau trifazat Monofazat sau trifazat
2 viteze 2viteze
MODELE FIXATE PE SOL




APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR <©} robot @ coupe’

« Paleta si grila
- disponibile in 2 dimensiuni conform texturii F’
dorite: 3 mm si 6 mm
O— |+ Disc ejector pentru piure de legume

Vizionati materialul video la
www.robot-coupe.com

CL 40

CL 50

Accesoriu pentru piure de cartofi

« Tub de alimentare
pentru CL 50, CL 50 Ultra,
R 502

« Viteza si capacitate

Are capacitatea de a produce pana
la 10 kg de piure de cartofi
proaspat si savuros in doar 2
minute.

« Ergonomie

Orificiul de alimentare suficient de
larg asigura un flux continuu de cartofi
- 0 caracteristica deosebita, care reduce
volumul de lucru.

« Versatilitate

Pe langa cele 50 de moduri existente
de procesare a fructelor si legu-
melor (feliere, razuire, taiere
ondulatd, taiere in cuburi,
taiere sub forma de fidea,
taiere in bucati foarte
mici..), profitati
de noul
accesoriu
de pasare
al aparatu-
lui dvs. de
pregatit le-
gume.

Accesoriu pentru piure din cartofi

Accesoriul pentru pasat cartofi alcatuit din:

- o grila speciald de 3 mm

- o paleta

- un disc ejector pentru legumele pasate

- un tub de alimentare care faciliteaza fluxul continuu de cartofi

CL 50 Ultra - CL 52 - CL 55 Cap de alimentare cu dispozitiv de impingere




APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR <©} robot @ coupe’

nalta performanta: Palnie larga pentru procesarea legumelor mari si palnie de alimen-
tare rotunda pentru produse fragile si lungi. O gama largd de discuri cu lame superascutite,
care va permit sa procesati toate fructele si legumele: feliere, taiere ondulata, razuire, taiere
in cuburi, tdiere sub forma de fasii inguste sau de bete de chibrituri si cartofi prajiti.

Evacuare laterala pentru o utilizare ergonomica si confortabila.
Robust: motor industrial cu inductie, de mare capacitate, pentru utilizare intensiva.

3 discuri

CL 40 @ pentr::::ir;re
in cuburi 2

 Putere : 500 W pentru carto-

fi prajiti

- Tensiune : Monofazat 230V
« Viteza : 500 rpm
« Capacitate: pand la 80 kg pe ora

0 Model compact pentru utilizare pe masa de
lucru, usor de curdtat si de depozitat chiar si in
bucatdrii mici.

CL50 @ e rcion
in cuburi 3
e Putere : 550 W-600 W pezt;:;j?;rim-
- Tensiune : Monofazat 230V
Trifazat 400 V
«Viteza : 375 rpm ﬁ Rj

« Capacitate: pana la 500 kg pe ora

Vizionati materialul video la
www.robot-coupe.com

o Accesoriu metalic pentru prepararea legumelor.

CL55 2 capete de alimentare - CL 60 Cap de alimentare cu dispozitiv de impingere - CL 60 2 capete de alimentare

17




APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR <©} robot @ coupe’

o discuri

CL 52 @ pentr':i:ir;re
in cuburi 3

+ Putere: 750 W pentru carto-

. - Tensiune : Monofazat 230V fiprajy

Trifazat 400V ﬁ
«Viteza:375 rpm R kg

« Capacitate: pana la 750 kg pe ora

Vizionati materialul video la
www.robot-coupe.com

o Conceput pentru a procesa

cantitati mari de legume intr-un
timp extrem de scurt.

CL40 - CL50 - CL50Utra - CL52 - CL 55 Cap de alimentare cu dispozitiv de impingere




APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR @J robot @ coupe’

in cuburi 3
pentru carto-
fi prajiti

CL 55 2 capete de alimentare @ e i

*Putere:1100W
- Tensiune : Monofazat 230V

Trifazat 400V
« 2 Viteze : 375 si 750 rpm &..,_ Q

« Capacitate: pandla 1 200 kg

Vizionati materialul video la
www.robot-coupe.com

o Aparat de mare capacitate, pentru
utilizare fixat pe sol, cu baza motorului
din otel inoxidabil si cadru mobil.
Functie cartofi prdjiti disponibila.

ACCESORII CL55-CL 60 /" CL55 Functie

cartofi prajiti
@AMESTEC DE LEGUN@
4

Cap de alimentare
automat

LEGUME MARI $I
LUNGI

Cap de alimentare cu
dispozitiv de impingere

CARTOFI PENTRU
PIURE

mmm
¥
{ -
4 tuburi de alimentare Echipament pentru -
pasat cartofi /
. 16x 16 mm

\

&EGUME LUNGI

CL55 2 capete de alimentare - CL 60 Cap de alimentare cu dispozitiv de impingere - CL 60 2 capete de alimentare




APARATE PENTRU PREGATIREA LEGUMELOR @J robot @ coupe’

CL 60 STATIE DE LUCRU
SOLUTIE COMPLETA PENTRU PRELUCRAREA LEGUMELOR

oNO”

CARUCIOR ERGO
MOBIL INCLUS
Poate transporta trei

vase Gastro Norm de
format normal

CAP DE ALIMENTARE c‘c‘s gfsﬁgxin:E 4 TUBURI DE ECHIPAMENT PENTRU PAI\:SE‘:ICDS'I!?TII-?\IISE?E,RI
AUTOMAT R CERE ALIMENTARE PASAT CARTOFI 3MM MULTIPLA)
¥
L L L il
Conceput special Concepute special
Pentru toate pentru legume pentru legume Ideal pentru pasarea
legumele vrac voluminoase (de lungi, precum unor cantitati mari Pentru prezentarea
(rosii, ceapa, ‘ ex., varza sau g castraveti sau de cartofi & creativa a fructelor si
cartofi...) telina) dovlecei. proaspeti. legumelor*

1,24 - Raza 1,5;3 - Echi pentru taiere in cuburi: 5x5x5;10x10x10;20x20x20 - Julienne: 2x10;2,5x2,5;4x4 - Cartofi prajiti: 10x10.




APARATE CUTTER PENTRU UTILIZARE PE MASA DE LUCRU @J robot @ coupe’

Capac din policarbonat conceput pentru a
permite addugarea de lichid sau alte ingredi-

ente in timpul procesarii.

~

- Lame netede, detasabile,
100% din otel inoxidabil.
Lame zimtate grosiera si
find, ca elemente supli-
mentare optionale.

- Lama inferioara patentata

N

-~

viteza variabila pentru o mai
buna calitate a taierii

-~

1 sau 2 viteze (1500 sau 3000
rpm) in functie de model.

o




APARATE CUTTER PENTRU UTILIZARE PE MASA DELUCRU «© ) FODOT @ coupe’

L | e
- R N\
Lama Lama zimtata Lama zimtata
neteda grosiera fina

Taiere in bucati Framantare Maruntire ierburi
mari aromatice

Taiere in bucati Macinare Macinare
mici condimente

Sosuri, emulsii
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APARATE CUTTER PENTRU UTILIZARE PE MASA DE LUCRU @) robot @ coupe

=l 1)

e ) G
per lot m

20
80

R4

Trifazat

1VITEZA 1500 rpm

statiema 1 [ et ." |
'soe | ..1' B
(e _r — d
R2 R 3-1500 R 4-1500 R 5 Plus
Monofazat Monofazat Monofazat Monofazat
2 VITEZE 1500/3000 rpm

R8 R10

Trifazat Trifazat




APARATE CUTTER PENTRU UTILIZARE PE MASA DE LUCRU @) robot @ coupe’

inalta performanta: Aparatul cutter pentru utilizare pe masa de lucru taie, macing, fra-
manta si amestecd. In mai putin de 2 minute se obtine un bol intreg de carne tocata sau de
pastd de migdale. Toate modelele sunt echipate cu o functie Impuls pentru un control mai
precis.

Robust: motor industrial cu inductie, de mare capacitate, pentru utilizare intensiva.
Se livreaza standard cu lama neted3, fiind disponibile optional lame zimtate fina si grosiera.

2
« Putere : 550 W

« Tensiune : Monofazat 230V
« Viteza : 1500 rpm
« Capacitate: intre 0,5 si 1 kg per operatie

R4 g@

» Putere : 900 W

« Tensiune : Trifazat 400 V

« Viteze : 1500 & 3000 rpm

- Capacitate: Intre 0,5 si 2,5 kg per operatie

o Maner in partea din spate a bolului pentru
golire fara efort

R3 - R 4




APARATE CUTTER PENTRU UTILIZARE PE MASA DELUCRU «© | FrODOt @ coupe’

Re e—

« Putere : 2200 W .
« Tensiune : Trifazat 400 V .ﬁ
- Viteze : 1500 & 3000 rpm ,:-. L3
° capadtate: Intre 015 §| 5 kg Vizionati materialul video la
per operatie www.robot-coupe.com -_.élr

Ansamblu de lame netede din otel inoxidabil
livrate in varianta standard.

R 5 Plus -




APARATE CUTTER VERTICALE < robot @ coupe’

PENTRU

CAPACITATE MAXIMA
in

CEL MAI SCURT TIMP




APARATE CUTTER VERTICALE < robot @ coupe’

inalta performanta: Aparatele cutter verticale Robot-Coupe au fost concepute pentru a
procesa cantitati mici si mari de carne, legume, sosuri, aluaturi, preparate din ciocolatd...

Robust: motor industrial cu inductie, de mare capacitate, pentru utilizare intensiva, aparat
integral din otel inoxidabil.

« Putere : 5400 W :

« Tensiune : Trifazat 400V .ﬁ

- Viteze : 1500 & 3000 rpm R L

° capadtate: Intre 4 $| 17 kg Vizionati m.aterialul video la
per Operatie www.robot-coupe.com

« Putere:9 000 W
« Tensiune : Trifazat 400 V
«Viteze : 1500 & 3000 rpm

« Capacitate: Intre 6 si 27 kg per operatie
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BLIXER’

<) robot ¢ coupe’

_"
Brat razuitor
capac si bol

Capac dotat cu o
garnitura pentru
etansare perfecta

N AN
(Lame N (o P
. . N —~ Cilindru inalt in bol
zimtatedin - ~ £
S ‘ N pentru procesarea
otel inoxid- | e
. N\ | | unor cantitati mari
abil pentru L ’
< < de lichid
\tdiere find AN




BLIXER’

«) robot ¢ coupe’

« Rosii umplute

« File de somon cu orez

« Ciulama de vitel

« Cuscus

« Sote de curcan

- Cotlet cu cartofi grati-
nati

« Emulsie/piure de morcovi

«Varza rosie cruda si telind

« Sfecla rosie in otet si salata
mielului

« Tabbouleh

« Rosii si castraveti cruzi

APERITIVE

»® é‘—)\ H @7$5nétate-Méncéruri pasate

Robot-Coupe are solutii pentru toate nevoile dvs., dispunédnd de o gama cuprinzatoare de 17
Blixer®. Blixer® preia in totalitate functia de blender de bucatdrie si poate chiar procesa mai mult,
transformand alimentele solide in piure - Ideal pentru a prepara:

~

« Sufleu de pere si migdale
« Compot Granny Smith

+ Budinca de orez

- Tartd cu citrice




BLIXER' @) robot @ coupe’

=

Cantitati Portie speciala
procesate per pentru os:ersoané intre 0,3 si 2kg intre 0,4 5i 3kg intre 0,55i3,5kg

Blixer 4 Blixer 5 Plus

Trifazat Trifazat

1 VITEZA 3000 rpm

Blixer 2 Blixer 3 Blixer 4

Monofazat Monofazat Monofazat




BLIXER' «) robot é coupe’

inalta performanta: Blixer® combina caracteristicile a doud aparate bine-cunoscute:
aparatul de tdiat si blenderul/mixerul. Toate modelele sunt echipate cu un razuitor
pentru bol pentru taiere in bucéti mai fine.

Robust: motor industrial cu inductie, de mare capacitate, pentru utilizare intensiva.

Blixer 3 @

* Putere: 750 W

« Tensiune : Monofazat 230V

« Viteza : 3000 rpm N Q

° capadtate: Intre 0,3 $| 2 kg Vizionati materialul video la
per opera;ie www.robot-coupe.com

Blixer 5 Plus

 Putere : 1300W

« Tensiune : Trifazat 400 V

« Viteze : 1500 & 3000 rpm

« Capacitate: intre 0,3 si 5 kg per operatie

o Carcasa metalica motor

Blixer 2 - Blixer 3 - Blixer 4 - Blixer 5 Plus 31




MIXERE DE MANA

«) robot ¢ coupe’

MINI

(" Mini MP

§

— 190 mm —

[
160 mm —

:

Mini MP Mini MP
160V.V. 190 V.V.

i‘ ’

COMPACT

e

CMP

o

MP 550 Ultra  MP 600 Ulira

Gl G G Y
 Productie a scara mare siinstitutii

MP 350 Ultra  MP 450 Ultra

MP 800 Turbo

Ideal pentru

g Mini MP g

O Special pentru
unitati de
alimentatie
publica,
pana 9
la 45 litri

Conceput pentru catering
institutional si comercial.
Utilizare intensiva.

CMP

I I

MP Ultra



MIXERE DE MANA <) robot @ coupe’

cCoOMBI
Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ulira

D> M

500W |

500W |

440W |
350W |

310W '

]

4

N

3

=
. N
UL Lat
=

SN §

£
| T £ £ 3
£ £ E o o
3 E < Q &
14 3 | ~
S TN | J l l A
Iy 1L g o | v \,
Mini MP Mini MP CMP 250 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
190 Combi 240 Combi Combi Ultra Ultra Ultra

Noul sistem patentat ,Easy Plug” (conectare usoara) faciliteaza
inlocuirea cablului de alimentare in timpul activitatilor de
service post-vanzare.

Suporturi pentru oale (reglabile, din Ve ~N
otel inoxidabil) Cutie de viteze metalica
ref. 27354
- - N .. ROBUSTETE
& CURATARE - Angrenajele sunt amplasate in 2 carcase separate de me-

L < L . .
tal, ceea ce conferd cutiei rezistenta pentru a suporta

greutati semnificative

a telurilor de la cutia de viteze si a cutiei de viteze
de pe baza motorului, pentru montare si demon-
tare ugoare.

Lama si clopot usor de detasat

teluri turnate pentru a asigura o igiena perfectd (model de aparat fara colturi as-

\_cunse). /
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( GAMA MINI

i
w
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|

PENTRU
EMULSII

Mini MP 160 V.V., Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.
Dimensiuni Mini, performante maxime.
Ideal pentru ,sosuri si cantitati mici”

Maner conceput Buton vitezd

pentru prindere variabila

usoara si pentru utilizare

utilizare fara mai usoara

efort. si control al
vitezei

Motor puternic

Lamele si tubul

pot fi demontate Fc)fe:i:iea
Zzggf: pentru duratei de viata
asigurandu-se o gj::aratulw
igiena perfecta. )

Disc de
Lama emulsifiere
proiectata pentru a
pentru o dilua sosurile
cal|tate. 5 proaspete sau
deosebita a calde, oferindu-

amestecarii

le o consistenta
de spuma
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( GAMA COMPACTA CMP )

Aparat compact, usor de manevrat, proiectat pentru
a satisface necesitatile activitatii de catering

Vizionati materialul video la M . . P
www.robot-coupe.com otor si mai puternic:

+ 15% pentru un aparat
si mai eficient.

Sistem de viteza va-
riabila care permite o
utilizare mai flexibila

- ideal pentru preparate
sofisticate.

Aparat compact, usor,
simplu de manevrat.

Lama si clopot detasa-
bile, din otel inoxidabil,
pentru curatare si intreti-
nere usoare.

Modelele CMP Combi

OTEL (mixer+tel) se mandresc
INOXIDABIL si cu un clopot nou,
100% din otel inoxidabil.
OTEL Calitate optima de ames-
INOXIDABIL

tecare pentru un produs
final cu texturd fina, in
cel mai scurt timp.
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( GAMA MARE MP ULTRA )

M
ad

INOXIDABIL

OTEL
INOXIDABIL

OTEL
7 INOXIDABIL

Ergonomie noud, imbunététitd, a
manerului pentru un confort sporit
in timpul utilizarii.

Butonul de variatie a vitezei de la
aparatele cu viteza variabild si Combi
poate fi utilizat usor cu o singura
mana.

Proeminenta de pe carcasa poate
fi utilizatd ca suport si ca pivot pe
marginea vasului de gatit, facilitand
utilizarea aparatului.

Sistem nou de infasurare a cablului
de alimentare pentru depozitare mai
usoara si durata mai lungd de viata.

”

Noul sistem patentat ,Easy Plug
(conectare usoarad) faciliteaza
inlocuirea cablului de alimentare in
timpul activitatilor de service post-
vanzare.

Lama si clopot detasabile, din otel inoxidabil, pentru
curatare si intretinere usoare.
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TELURI UTILIZATE CU GAMA COMBI

Telul Robot-Coupe disponibil la Mini MP EMULSIFICATI
Combi, CMP Combi, MP Combi Ultra si oice sosuri pentru
MP FW va permite sa... salate sau alt fel de

sosufi...

MIXATI
compozitie pentru
clatite, pulpa de rosii,
condimente...

AMESTECATI

gris, orez, grau,
seminte de quinoa...

BATETI

albusuri de ou,
spuma de ciocolata,
compozitie de frisca...

MIXATI/
FRAMANTATI

piure de cartofi,
aluat de gogosi
pentru prdjire...




STORCATOR DE FRUCTE CENTRIFUGAL AUTOMAT (&) robot @ coupe’

inalta performanta: Obtineti cantitdti mari de suc proaspat, de inalta calitate, rapid
si usor, cu Storcatorul automat centrifugal special! Sucurile sunt extrem de omoge-
ne si pline de savoare. Datoritd nivelului foarte redus de zgomot, J80/J100 poate fi
utilizat in fata clientilor.

Robust: motor industrial cu inductie, de mare capacitate, pentru utilizare intensiva.

J 80 Ultra

* Putere: 700 W

« Tensiune : Monofazat 230V .\S‘i y Rg

° Vitezé :3000 rem Vizionati m-aterialul video la
« Capacitate: pana la 120 litri/ora www.robot-coupe.com

o 7 secunde = un pahar de suc ultraproaspat!

J 100 Ultra

« Putere : 1000 W

« Tensiune : Monofazat 230V

« Viteza : 3000 rpm

« Capacitate: pana la 160 litri/ora

o Conceput special pentru utilizare intensiva. Canal
de evacuare pentru curgerea continud a pulpei
direct in recipientul de sub blatul de lucru.
Suficient de inalt pentru a se putea aseza sub
duza sa un bol de blender.




STORCATOR DE FRUCTE CENTRIFUGAL AUTOMAT & robot @ coupe’

STORCATOR DE FRUCTE AUTOMAT J 100 ULTRA
CONCEPUT SPECIAL PENTRU UTILIZARE INTENSIVA

/Modelul unic al sistemului de \
alimentare automat (& 79 mm)
permite introducerea fructelor
si legumelor fara a utiliza un

\dispozitiv de impingere. )

[ 2modalitati
de utilizare a
storcatorului dvs.:

0 Evacuarea continua a
pulpei.

Canal de
evacuare pen-
tru curgerea
continud a
pulpei direct in
recipientul de
sub blatul de
lucru.

@ Evacuarea pulpei in
recipient

Recipient translucid de
mare capacitate (7,2 |) pen-

tru pulpa

@ Pulpa este evacuata direct intr-un recipient de sub blatul de lucru: * \\ /
INOVATII UNICE PENTRU ERGONOMIE IMBUNATATITA
Cos usor de curatat, usor de Tava de captare a picaturilor, Duza: functie antistropire Sistem de alimentare automat

tinut in mana. care mentine in permanenta (279 mm).
curat blatul de lucru.
7
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SEDIUL CENTRAL, FRANTA, DEPARTAMENTUL
DE EXPORT $I MARKETING:

Tel: +33143988833-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com
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